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Détergent dégraissant polyvalent contact alimentaire

 PROPRIÉTÉS
Nettoyant dégraissant de surfaces, élimine les salissures 
courantes et les graisses en milieu alimentaire. 
Polyvalent, il peut être utilisé en mode manuel, 
canon à mousse ou pulvérisateur. Couvre un grand 
nombre d’applications (machines de production agro-
alimentaires, cuves, plan de travail, sols, trancheuses, 
hottes de cuisine, petits matériels de cuisine…).

 AVANTAGES
�Sans soude, pH faiblement alcalin.
�Formule ultra efficace.
�Multi usages.
�Très dégraissant, non corrosif.

 UTILISATIONS
HoReCa,  métiers de bouche, collectivités, maisons de 
retraites, crèches, hôpitaux, cantines, industries agro-
alimentaires.

 PRÉCAUTIONS D’EMPLOI
Ne pas mélanger à d’autres produits.

 MODE D’EMPLOI 
Respecter les mesures de sécurité usuelles pour 
l’utilisation de produits chimiques et le port des 
équipements de protection individuelle appropriés.

 CARACTÉRISTIQUES
Etat physique: liquide
Couleur: incolore
Odeur: caractéristique
Densité: ca. 1,01  -  pH: ca. 9,5
Biodégradabilité environnement:
Le(s) agent(s) de surface contenu(s) dans cette pré-
paration respecte(nt) les critères de biodégradabi-
lité comme défini dans la réglementation (CE) no 
648/2004 relative aux détergents.

 LÉGISLATION & SÉCURITÉ
Conforme à la réglementation relative aux produits 
de nettoyage du matériel pouvant se trouver 
en contact avec des denrées alimentaires. Lire 
attentivement les recommandations sur la fiche 
de sécurité et l’emballage d’origine. Réservé à un 
usage professionnel. Fiche de données de sécurité 
disponible sur demande.

 RÉFÉRENCES & CONDITIONNEMENTS
HF11-5  Bidon 5L
HF11-20  Bidon 20L

Nous déclinons toute responsabilité quant à une manutention, un stockage, une utilisation ou une élimination du produit qui 
diffèrerait des recommandations préconisées par FLOWEY®.

Stockage: conserver hermétiquement fermé à l’abri du 
froid, du gel, des rayons UV et de la chaleur dans un 
endroit aéré. 
Pour toutes informations complémentaires, veuillez 
consulter notre service technique.

Nettoyant fours, grills

Plans de travail, 
tables

APPLICATION DOSAGE TEMPS D’ACTION MÉTHODE

Sols 0,5 %  à  2 % 
(5ml  à  20ml/L) 5 min Appliquer à l’aide d’une lavette ou à 

l’auto laveuse, laisser agir et rincer.

Plan de travail, grill, 
four, hottes

pur ou dilué de 1%  à  
10 %( 10  à  100 ml/L) 10 min Appliquer à l’aide d’une lavette ou en 

pulvérisation, laisser agir et rincer.

Centrale de dilution 
ou canon à mousse

1%  à  10 % 
(10  à  100 ml/L) 5 à 10 min Appliquer le produit, laisser agir et 

rincer.


